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Entrées

~Mofilles, cepes, creme de soja, éclats de
: chataignes.

Tiramisu au Foie Gras 9€40

/ Foie gras, mascarpone, pain d’épices
oignons confits

Foie Gras de Canard “maison”
T4€00

Pain de mie toasté.

ciboulette, citron.

) Nnos menus

7" pssiette de Charcuterie a partager

Découvrez \rf‘i”'

A 4"Pain grillé, creme ciboulette, pdt gre ille,
N Vi -Gy

ant derniere page!

Salades Repas

Salade Périgourdine I8€90

Feuille de chéne, tomates séchées,
gésiers, magret de canard fumé, toast,
foie gras maison.

Feuille de chéne, crottins de chevre
chauds maison, lard, noix, tomates

Les Bruschettas

La Burrata (Végé) I6€90

Pain grillé, sauce tomate maison, burrata,
tomates fraiches,
coulis de basilic a 1'huile d'olive et ail,
roquette.

"~ L'Alpine I5€80

R

raclette, s

A ,/ jBJIIbOn cru, roqugtte. Y
o/ /




Coeur d’Entrecote 250g 26€

Gratin dauphinois ou frites.

Sauce poivre ou roquefort, salade, tomates séchées.

supplément fole gras poélé + 5€90

Téte de Veau sauce Gribiche I9€90 <=

Pommes de terre grenailles en persillade, salade, tomates séchées

Andouillette grillée S5A I6€90

Frites, salade, tomates séchées.

Rognons de veau en persillade I8€90

Purée de pois cassés, roguette, tomates séchées.

Les Poissons
Supions en Persillade 2I€90

Supions a la Plancha et persillade, gratin dauphinois, roquette, tomates séchees.

Dos de Cabillaud dijonnais I7€90

Dos de cabillaud facon meuniere, sauce dijonnaise, julienne de légumes 4 épices,

roquette, tomates séchées.

Végan

Risotto Crémeux aux Légumes et 4 épices I6€ES0

Riz Arborio, julienne de légumes aux 4 épices, creme de soja, tomates séchées, roquette




'-Aﬁ)Filet de Poulets="

N/ ™ Pané
Le Bacon I6€90 , &
steask haché, résti, bacon, salade, Le Mexicain I9€90 \ |

tomate, oignons confits, cornichons, Poulet pané,

cheddar, sauce tomate maison. f6atl, avbeat, ohedder fums,

Le Roussillon I7€80 salade, tomate, oignons

confits, sauce tomate extra

steak hache, fromage de chevre, Forte misom

lard tranché fumé, salade, tomate, | .
oignons confits, Abricot réti, "“l“‘il T H Le pepper 18€90 #‘
sauce tomate au basilic maison. tgi_f;r;if;ph- . - : -
sauce au poivre, rosti, Comte, o
Le Causse I8€I0 lard, salade, tomate, oignons

steak haché, résti, poire au confits.

vinaigre de framboise, Roquefort,

) salade, tomate, oignons confits, Le Dijonnais I17€90 fffj
f sauce Rocquefort maison.

Poulet pané,
rosti, salade, tomate, oignons
confits, sauce dijonnaise.

Le Savoyard I7€90

steak hache, creme ciboulette,

rosti, fromage a raclette, lard,

Le Fumé IBEQ0D

salade, tomate, oignons

confits. Poulet pané, :
) rosti, cheddar fumé, lard tranché
Le BBQ I8€90 fumé, salade, tomate, oignons

gtesk haché, r8sti, cheddar funé, confits, sauce EEQ.

- bacon, euf au plat, oignons confits,
—\ salade, tomate, cornichons, sauce

BBQ. Steak haché VEBF d’'Occitanie




Burgers de la Mer

Le Fish & Chips I7€90

Dos de cabillaud
facon meuniere,

{ ] salade, tomate.

Le Saumoné I9€20

Dos de cabillaud facon
meuniere, rosti, cheddar fumé,
saumon fumé, creme ciboulette,

. salade, tomates.

Le Terre et Mer IB€9§§
Dos de cabillaud facon ; V&
meuniere, avocat, rﬁsti,ﬁg
lard, salade, tomate, oignonésgL
confits, sauce tomate basilic.

I Accompagnement au choix :

Frites Maison ou Pdts Grenailles
ou Salade Verte ou

Ratatouille (dispo ou pas suivant saison)
~.-=~ Supplément 2éme accompagnement :
Frit&s‘axison 5€, purée de pois casser 5€, Salade
3@2 Pommes de terre grenailles 5€,

\ Ratatofjille égf{dispo ou pas suivant saison)
WA P/ o

")

XXL: double portion de poisson ou de hachs
et de fromage + 6€50

'?f{" Haché végétal, rdsti, wasabi, tofu

w Végan

ﬁ§y§§
)

i
i

végétal

Burgers Végétariens

(Haché I00% végétal )
Le Nippon I8€90

oignons confits, tomate, salade,
sauce teriyaki.

Le Normand I8€90

Haché vegétal, camembert, pomme
rétie aux poivre fumé,
tomates confites,
oignons confits, salade, creme
ciboulette.

Le Classic Végan I6€90
(servi entre deux réstis)

Haché végétal, salade, tomate, oignons
confits, sauce tomate maison.

le Grégeois 18690&
(servi entre deux rostis) I
Haché végétal, oignons confits,
salade, tomate,

julienne de légumes aux 4 épices,
sauce tomate extra forte maison.



Entrée - Plat - Dessert 30 €
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“-;Eﬂirées au choix : Plats au choix : Desserts au choix \\Q-N -

”x//

E H?Nhelouté forestier(Végan) Bruschetta Alpine brioche perdue
il ou ou ou
;! Tiramisu au Foie Gras Salade Bergere Dame Elanche
}/ ) ou ou
s ~ » ,
Ardoise de Saumon fume I burger au choix Tiramisu Cafe
: |1\- =N :|
—

Formule Enfant I0€90

Burger Classique
(Steak haché, salade, tomate, cheddar, sauce tomate maison, frites)

ou
Filet de Poulet pané, Frites
ou
Steak Haché, Frites
ou
Dos de Cabillaud, Frites

I Boule de Glace
ou
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“MAT

7€90

IPll Biscuits imbibés de café et amaretto,

Tiramisu

mousse onctueuse au mascarpone, cacao.

:/)7/ Cheesecake fruits rouges 7€90

Cheesecake crémeux, coulis fruits

D 5 rouges, spéculoos.

Mousse 1légere au chocolat noir, sur un

biscuit dacquoise, chantilly

___Brioche perdue au caramel beurre
7€90

Viennoise tranchée, caramel beurre salé,
hantilly.

salé

fé ou Thé Gourmand 9€40

frlace vanille de Madagascar, verrine

creme au chocolat, verrine tiramiso.

Digestif Gourmand I2€80

Digestif au choix, glace vanille de

Madagascar, verrine tiramisu .

Nos Verrines Desserts 3€

Verrine creme au chocolat ou

Verrine tiramisu.

2

5

&

Assiette de Fromages 8€

Fromage de Chévre, Roquefort, Comté,
salade, noix.

\ 4

Supplément chantilly 2,006
Vanille de Madagascar, chocolat, café,

fraise, menthe chocolat, citron vert.

COUPES GLACEES

CHOCO LIKGEOIS 8€
2 b. chocolat,
I b. vanille,

sauce chocolat,

SUNDAY FRAISE B€
2 b. fraise,
I b. vanille,
coulis fruits

rouges, chantilly chantilly

CAFE LIEGEOIS B€ssnt
2 b. café,

I b. vanille,

café expresso, )

chanti1ly 7

DAME BLANCHE 8€
3 b. vanille, sauce

chocolat, chantilly

NOS COUPES
ALCOOLISEES IO

COLONEL MENTHOL
2 b. citron vert, 2 b. menthe
vodka chocolat,
Get 27







